
Menu Dîner des internes

Feuilleté au fromage fondu Coeurs de palmier et maïs Chou blanc aux raisins secs Rillettes de porc FENOUIL SAUCE GRIBICHE 

Salade verte  et croûtons Oeuf dur à la mayonnaise Galantine de volaille et
cornichon 

Salade d'endives aux croutons SARDINES AU BEURRE 

Cordon bleu Crispidor à l'emmental Chili sin carne Pain pita volaille kebab et
crudités 

Omelette à l'emmental 

Hoki  sauce basquaise Echine de porc demi-sel Pain pita, boulettes sarrasin
lentilles, carottes et céleri 

Poisson blanc  pané
croustillant 

Carottes à la béchamel Coquillettes Haricots rouges gratinés Pommes de terre quartier avec
peau 

Lentilles blondes 

Pommes risolées Epinards en branche béchamel Salade verte Salade verte Ratatouille 

Edam Gouda Tomme noire Emmental Saint nectaire 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Corbeille de fruits hiver Corbeille de fruits hiver Corbeille de fruits hiver Corbeille de fruits hiver Corbeille de fruits hiver 

Tarte chocolat Gaufre de Bruxelles Semoule au lait Crème dessert saveur vanille Millefeuille 

Pain Pain Pain Pain Pain 

  E    N    T    R    É    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 

Lundi 
24/03/2025 

Mardi 
25/03/2025 

Mercredi 
26/03/2025 

Jeudi 
27/03/2025 

Vendredi 
28/03/2025 
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